INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA

ALLERGENI

INERENTE ALLA PRESENZA NEGLI

ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATE E SOMMINISTRATE IN QUESTO
ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI © COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in gquesto esercizio e presenti nell'allegato Il del Reg. UE
n. 1169/2011 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

-

Glutine cereali contenti glutine e prodotti
derivati (grano farro & grano khorasan), segale,
orzo, avena o i loro ceppi ibridati,

Frutta a guscio e loro prodofti (mandorle
nocciole, nocl, noci di acagid, di pecan, de
Brasile, pistacchi, noci macadamia)

2| Crostacei e prodotti a base di crostacei 9 |Sedano e prodotti a base di sedano

3| Uowva e prodotti a base di uova 10 |Senape e prodotti a base di senape

4| Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

5/ Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 |Anidride solforosa e Solfiti in concentrazior|
superiori a 10 mg/kg

| Soia e prodotti a base di soia 13 |Lupini e prodotti a base di lupini

-~

Latte e prodotti a base di latte

14

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Un nostro Responsabile incaricato & a vostra disposizione per fornire ogni supporto o

informazione aggiuntiva.
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ZHE JIANG 352

Tipica regione costiera affacciata sul Mar Cinese Orientale prende il nome
dall'antica dicitura del fiume Qiantang, che passa attraverso la
citta di Hangzhou. La sua cucina Zhe, presenta sapori vellutati ed avvolgenti,
prediligendo pesce di mare, gamberi d'acqua dolce e carni delicate come
il pollo, con presenza di germogli bambu quale ulteriore "elemento morbido"
A rendere celebri gli chef di questa regione.




ANTIPASTO

TOAST DI GAMBERI (1,2,3,5,6,8,11) 4pz
&L E

FIORI DI ZUCCA (1,2,34,6,14) 2pz
¥Em/R e

ZUPPA DI WONTON DI GAMBERI (1,2,4,6,11,14)

M_=&EF

INVOLTINI PRIMAVERA RIPIENO DI VERDURE MISTE (1,36) 2pz
RREE

NUVOLE VIETNAMITE SFOGLIATE CROCCANTI AL PROFUMO DI MARE (2)
TH

PRIMI

GNOCCHI DI RISO SALTATI CON VERDURE (1,3,6)
RWER

SPAGHETTI DI PATATE CINESI CON GAMBERI E VERDURE (1,2,3,6,11)
mIR AR 2

SECONDI

GAMBERI SALTATI CON FAGIOLINI E SALSA AL TARTUFO (1,2,6)
BEMREED K

TEMPURA DI BRANZINO IN SALSA AGRODOLCE (14)

FEBRGAE

DADOLATA DI FILETTO DI MANZO SALTATO CON FUNGHI PORCINI (1,6,11)
HSRED 4

WAGYU AUSTRALIANO SALTATO CON ASPARAGI (1,6,11)
FER BN 4

PAK CHOI SALTATI CON FUNGHI SHIITAKE (1,6)
BEHNER

SALMONE SCOTTATO CON CREMA DI AVOCADO,
SALSA TERTYAKI ACCOMPAGNATO CON VERDURE (14,6,14)

R=EXa

8.00€

12.00€

4.00€

4.00€

6.00€

10.00€

12.00€

12.00€

12.00€

15.00€

22.00€

6.00€

18.00€
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Hong kong

La cucina di Hong Kong é caratterizzata da sapori leggeri e freschi,
con un'enfasi sul gusto naturale degli ingredienti,

utilizzando principalmente metodi di cottura come la cottura al
vapore e la frittura. | dim sum, le carni arrostite e i frutti di
mare sono i piatti rappresentativi, noti per la freschezza degli
ingredienti e il gusto autentico.
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RAVIOLI DI CARNE (1,6,14) 6.00€ ' RAVIOLI DI MANZO (1,6,14) 800€
4pz 4pz
BRAERK FRER
RAVIOLI DI GAMBERI E TOBIKO (1,24,6,14) 800€ EAUIOLI DI SEPPIA (1,24,6,14) 700€
4pz pz
L1 343 BERK
RAVIOLI DI ASTICE ((1,24,6,11,14) 1200€ | RAVIOLI DI POLLO 700€
4pz 4pz
TUFZRR AN
RAVIOLI DI VERDURE E FUNGHI PORCINI (1,6,11) 700€ EAUIOLI DI WAGYU 1200€
4pz pz
ERFEFEER R
RAVIOLI CHASHAO DI MAIALE AL FORNO (1,5,6,9,11) 6.00€ « XIAO LONG BAO (1,6,14) 700€
4pz 4pz
REEK INER
RAVIOLI DI CAPESANTE (1,24,6,14) 10.00€ | BAO DI MAIALE (1,6,14) 3.00€
4pz 1pz
BIER BHa
RAVIOLI DI BRANZINO (1,24,6,14) 700€ ' BAO DI MANZO (1,6,14) 3.00€
4pz Tpz
fif 68 2R AR +Ra
RAVIOLI DI GAMBERI ALLA GRIGLIA (1,24,614)  700€ . BAO DI GAMBERI 300€
4pz 1pz
FIAFR 1N
EAUIOLI DI CARNE ALLA GRIGLIA 6.00€
pz
RUEIR
TAGLIATELLE DI RISO AGLI AROMI SPEZIATI CON POLLO E VERDURE “PICCANTE” (1,3,6,11) 1200€
X5 i n
TAGLIATELLE DI RISO SALTATI CON VERDURE MISTE (1,3,6) 10.00€
21T
TAGLIATELLE DI RISO CON GAMBERI E VERDURE SALTATE, 1200€
SERVITE IN STILE THAILANDESE (1,2,3,6,11)
ST
NOODLES SALTATI CON VERDURE 10.00€
mERME
RISO ALLA CANTOMNESE (2,3,6) 800€
T MR
RISO SALTATO CON GAMBERI 10.00€
e SECONDI
DADOLATA DI VITELLO CON SALSA TERIYAKI 20.00€
BRNFAT
BRANZINO AROMATIZZATO AL PROFUMO DI CIPOLLOTTI (14,6,11) 1500€
ARIEE
CHASHAO DI SUINO (1,6,11,10)
XA L
POLLO STUFATO CON LATTE DI COCCO E CURRY GIALLO “PICCANTE” (1,6,7,11)°
UIUERS P
GAMBERI E CALAMARI SALE E PEPE (1,2,3,6,14) \ .

AT
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S| CHUEAN

Quella di Chuan & una cucina dalla lunga storia e dai sapori decisi: aglio, peperoncino e pepe di
Sichuan, oltre ad arachidi, pasta di sesamo e zenzero, si mescolano in plurime combinazioni per
dare vita a piu di 6000 piatti, attenti al colore, oltre che a profumo e gusto. La tipica piccantezza ¢ il
risultato di due spezie locali: il peperoncino e il pepe del Sichuan, che insieme possono
anche raggiungere l'effetto mala, "fastidiosamente piccante" e mapo "fastidioso come una suocera"



ANTIPASTO

STRACCETTI DI POLLO CONDITO CON CORIANDOLO E PEPE DI SICHUAN (1,6,11) 700€
P9) 1 FEHRS

EDAMAME PICCANTI (6) 5.00€
BEE

ZUPPA AGROPICCANTE (1,6,11) 400€
it 37

RAMEN SALTATI CON VERDURE MISTE PICCANTI (1,3,6,11) 10.00€
B H A

RAMEN SALTATI CON VERDURE E MANZO PICCANTI (1,3,6,11) 12.00€
YOS VA
SCODELLA DI FUOCO CON BOCCONCINI DI POLLO CON AROMI PICCANTI (1,6,11) 12.00€
BYOSEE
ZUPPA DI VITELLO CON CAVOLO CINESE, CETRIOLI E GERMOGLI DI SOIA (1,6,10,11) 18.00€
KELR
MA PO TOFU PICCANTE COMN POLLO (1,6,10,11) 10.00€
RESE

POLLO KUNG PAO SALTATO CON PEPERONI, SEDANO, ARACHIDI E SALSA PICCANTE (1.5.64,10.11) 10.00€
ERET (BRAFREERE)

MELANZANE SALTATI (1,6,10,11) 800€
winF
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ANTIPASTO

SPIEDINI DI GAMBERI IMPANATI (1,2,36) 2pz

Y=

POLPETTE DI GAMBERI FRITTI (1,2,3,6,10,11) 4pz

KE4FEK

POLPETTE DI POLLO SPEZIATE IN SALSA TERTYAKI (14,6,11,14) 4pz
BT

POLPETTE DI MELANZANE E PARMIGIANO (1,36,7.14) 4pz
fiFHF

PRIMI

RISO SALTATO CON VERDURE (1,3,6,11)

REIIR

RISO SALTATO CON MAIALE E UOVA IN SALSA DI SOIA (1,3,6,11)
FEAIDIR

SECONDI

GAMBERI IN SALSA AGRODOLCE (1,2,3,6,10,11)

THERAF

MANZO SALTATO CON PATATE E SALSA D'OSTRICA (1,6,11)
TEEHFA

TEMPURA DI LONZA IN SALSA AGRODOLCE (1,3,6,10,11)
WBEEE

POLLO CON CIPOLLA E PEPERONI SALE E PEPE (1,6,10,11)
WEETS

CAVOLFIORE VERDI SALTATI (1,6,11)

KWIEH

ANATRA ALLA PECHINESE (1,6,14)
LIRS

8.00€

8.00€

8.00€

800€

8.00€

10.00€

12.00€

10.00€

12.00€

10.00€

6.00€

20.00€




Bevande

ACQUA 50CL
COCA COLA
COCA ZERO
FANTA

SPRITE

ASAHI 500ML
TSINGTAO 330ML
TSINGTAO 640ML
CALICE VINO BIANCO
CALICE VINO ROSSO

CALICE BOLLICINE

TE'VERDEL JASMINE

CALICE SAKE AROMATICO FREDDO (DAIGIN]J)
CALICE SAKE SECCO FREDDO (JUNMAI)
KONISHI HIYASHIBORI GOLD 720ML
KONISHI KOKUGARI 720ML

SAKE CALDO PICCOLO (JUNMAI -SHU)

SAKE CALDO GRANDE (JUNMAI -SHU)
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Si prega di informare il personale se si hanno allergie o allergie indoor

Coperto €3.00
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